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Margny-Lès-Compiègne
7ème édition du Marché de l’Histoire

Il rassemblera plus de 250 artisans 
et commerçants de 15 nationalités, 
tous spécialisés en produits 
de reconstitution historique : 
armes et armures, costumes, 
bijoux, accessoires en cuir, 
poteries et céramiques, meubles, 
instruments de musique, produits 
alimentaires... Les périodes 
couvertes seront les suivantes :
Préhistoire, Antiquité, Moyen 
Age, Renaissance, Empires, Belle 
Epoque, XXème siècle...

HORAIRES : 
Samedi : 10h à 19h
Dimanche : 10h à 18h

TARIFS : 
8 € par adulte. 4 € pour enfant 
de moins de 12 ans, les personnes 
handicapées et les demandeurs 
d'emploi. Gratuit pour les moins 
de 4 ans. Restauration sur place
Navettes gratuites à partir de la 
gare.

Toutes les informations 
concernant le marché se trouvent 
sur le site : https://www.histoire-
vivante.org/evenement/marche-
de-lhistoire-compiegne-60-
avril-2024

Les 12 et 13 avril 2025 se déroulera au Tigre de Margny-lès-
Compiègne la 7ème édition du Marché de l'Histoire.

Théâtre : L’homme et le pêcheur
Théâtre à partir de 10 ans. 
COMPAGNIE TEATRO PICARO. 
Dramaturgie: Jean-Marc Catella, 
Ciro Cesarano, Fabio Gorgolini.
Mise en scène : Ciro Cesarano. 
Avec : Ciro Cesarano, Paolo 
Crocco. Création lumières: Orazio 
Trotta. Musiques : Matteo Gallus. 
Construction décors : Claude 
Pierson. Costumes : Isabelle 
Deffin. Durée : 1h10
Sur un ponton au bord d’un 
étang, un désespéré lourdement 
équipé, corde et parpaing au cou, 
s’apprête à plonger. À ses côtés, un 
drôle de pêcheur, costume, petites 
lunettes rondes et chapeau melon,
imperturbable, impassible, tient 
sa canne… dépourvue de ligne.
Bienvenue en « absurdie » ! Clown 
blanc et auguste semblent réunis. 
Cette rencontre improbable 
nous pique à vif et au coeur dès 
les premiers instants et nous 
transporte agréablement dans 
la profondeur de questions 
existentielles sur les relations que 

nous entretenons avec nos rêves, 
nos peurs, nos frustrations, nos 
valeurs. D’accord ! Nous allons 
donc traiter de la vie en somme, 
de la mort aussi… et cela va être 
prégnant et délicieux.
Le texte est percutant, 
flamboyant, fin et intelligent. 
Le jeu expressif, impeccable 
et charmant. Le quatrième 
mur, souvent titillé, associe le 
spectateur aux réflexions. La mise 
en scène, majestueuse, habile 
et surprenante, nous emmène 
tour à tour au coeur d’une partie 
de chasse ou encore en pleine 
tempête sur un bateau.
Nous passons de la tragédie 
qui fait rire à la comédie qui fait 
réfléchir.
Un moment rare, entre conte, 
parabole et poésie, salué par le 
prix Coup de coeur de la presse du 
festival off d’Avignon. Amplement 
mérité !
Une merveille pudique, burlesque 
et émouvante dont on sort emplis 

et nourris.
Plein tarif  : 14 € - Tarif réduit*  : 
10 €. Les billets ne sont ni repris 
ni échangés. Placement libre en 
salle.

BILLETTERIE
A la Médiathèque Jean Moulin, 
aux heures d’ouverture : Mardi et 
vendredi de 14h à 18h, mercredi de 
10h à 12h et de 14h à 18h, samedi de 
10h à 17h.
A la salle municipale, les soirs de 
spectacle dans la mesure des 
places disponibles.
Ouverture des portes 20 mn avant 
le début des représentations.

Jeudi 24 avril à 20h, à la salle municipale.
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Estrées-Saint-Denis
Le Lycée Saint Joseph de Cluny ouvre
ses portes aux futurs élèves

Implanté au cœur d’Estrées-
Saint-Denis, le Lycée Saint Joseph 
de Cluny offre un cadre d’étude 
privilégié où chaque élève peut 
évoluer sereinement et construire 
son avenir. L’établissement 
accueille les jeunes de la 
4ème au BTS, en proposant un 
accompagnement personnalisé 
et des formations adaptées aux 
besoins du monde professionnel.
Le collège met un point d’honneur 
à réconcilier les élèves avec l’école, 
à renforcer leur confiance en 
eux et à les accompagner vers 
l’obtention du Diplôme National 
du Brevet, tout en construisant leur 
orientation future.

Le lycée professionnel, quant à 
lui, prépare les jeunes à acquérir 
des compétences techniques 
et pratiques à travers plusieurs 
formations :
• CAPA SAPVER – Services aux 
personnes et vente en espace rural
• BAC PRO SAPAT – Services aux 
personnes et animations dans les 

territoires
• BAC PRO TCV – Technicien 
conseil vente
Après le lycée, l’établissement 
propose différentes formations 
en apprentissage, notamment 
le CAPA SAPVER, un CAP 
Accompagnement Éducatif Petite 
Enfance (CAP AEPE) en 1 an, ainsi 
qu’un BTS MCO et un titre pro
" Conseiller vendeur  "(niveau IV)

Engagé dans la transition 
écologique, le lycée encourage 
également ses élèves à mener 
des projets en lien avec le 
développement durable, à s’ouvrir 
au monde grâce aux échanges 
Erasmus+, et à s’impliquer dans 
des initiatives locales.
Fidèle aux valeurs de sa 
fondatrice, Sœur Anne-Marie 
Javouhey, l’établissement 

place l’accompagnement et 
l’épanouissement de chaque 
élève au centre de son projet 
pédagogique, afin de les guider 
vers la réussite scolaire et 
professionnelle.
JOURNÉE PORTES OUVERTES :
SAMEDI 26 AVRIL, DE 10H À 17H

Les familles et futurs élèves sont 
invités à découvrir l’établissement, 
rencontrer les équipes 
pédagogiques et échanger sur les 
différentes formations proposées.
LYCÉE SAINT JOSEPH DE CLUNY
Rue de L'Hôtel de ville
60190 Estrées-Saint-Denis.
Tél. 03 44 41 95 90

Journée Portes Ouvertes : 
Samedi 26 avril, de 10h à 17h
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Longueil-Annel
Exposition "Métal'eau"

Compiègne
Soirée couronnement de la Reine du Muguet

Tracy-Le-Mont
Visites commentées de l'Atelier musée des
Brosseries

Ce projet collaboratif «METAL’EAU »
, s'inscrit dans une démarche 
pédagogique avec l’École de 
Production O’Tech (spécialisée 
en chaudronnerie et usinage), 
qui consista à faire découvrir aux 
élèves l'histoire de la batellerie en 
développant leurs compétences 
techniques.
Sensibilisés par la Cité des 
Bateliers, les élèves ont travaillé 
sur des pièces issues de l’univers 
fluvial (offertes par les chantiers 
environnants ou encore par 
d'anciens mariniers), pour les 
intégrer à leurs œuvres artistiques. 

Au total, ce sont 7 œuvres uniques 
mêlant sculptures et installations, 
qui donnent une nouvelle vie à des 
matériaux chargés d’histoire et de 
mémoire. 
Passé et présent se rencontrent 
pour offrir une nouvelle 
perspective sur l’histoire de la 
navigation fluviale et le travail du 
hashtag#métal. 
L'exposition « Métal’eau » offre 
au public une vision originale 
du monde de la batellerie. Elle 
est à découvrir dans la cale de 
la péniche Freycinet jusqu’au 
dimanche 1er juin du mardi au 

dimanche de 10h à 18h.
Tarif : 4€/adulte et 2.50€/enfant – 
Tarifs musée (exposition comprise) 
: 6€/adulte et 3€/enfant.
Cale de notre péniche 
"FREYCINET" 59, avenue de la 
Canonnière à LONGUEIL ANNEL.
Informations : 03.44.96.05.55

MERCREDI 30 AVRIL
Des milliers de spectateurs sont 
attendus pour cet événement 
incontournable !
La nouvelle Reine du Muguet 
sera mise à l'honneur lors de la 
cérémonie de couronnement qui 
débutera à 20h sur la place du 
Château.
Un moment phare pour les 
Compiégnois, qui affluent chaque 

année pour célébrer leur nouvelle 
ambassadrice.
La soirée se poursuivra à 21h 
avec le grand concert gratuit 
du NRJ Music Tour, organisé 
en partenariat avec Radio NRJ 
Compiègne (La première Artiste 
invitée sera dévoilée lors de la 
soirée de l’élection de la Reine 
du Muguet.). Un rendez-vous très 
attendu, où le public pourra vibrer 

au rythme des artistes du moment ! 

JEUDI 1ER MAI
Le traditionnel défilé du 1er mai 
dans les quartiers de Compiègne 
débutera à 8h15 avec son cortège 
et des groupes musicaux et cela 
jusqu'à 12h20.
Puis, à partir de 15h00 continuera 
à déambuler dans les rues de 
Compiègne.

À la Belle Époque, le village de 
Tracy-le-Mont est la capitale de la 
brosserie fine. Ses brosses de luxe 
sont exportées dans le monde 
entier. Attaché à la préservation 
et à la valorisation du patrimoine 
et de la mémoire des brossiers 
de l'Oise, l’Atelier musée des 
Brosseries, riche de près de 10 
000 objets, vous ouvre ses portes 
le 1er et le 3ème week-end de chaque 
mois de mars à octobre.
Ses bénévoles vous proposent  une 
visite commentée dans l'ancienne 

fabrique de brosserie Commelin-
Brenier. Ils vous feront découvrir 
les multiples facettes de ce métier 
d'art, propre à notre département.
Une collection unique en France! 
Des brosses insolites en os, en 
ivoire ou en bois des îles, des outils 
et des machines qui racontent 
le monde ouvrier en milieu rural, 
le travail féminin à domicile, la 
coopérative, la libre pensée, la 
solidarité avec les brossières 
aveugles, ou encore les liens de 
Tracy avec le Japon.

SAMEDI 19 ET DIMANCHE 20 
AVRIL DÉPART À 14H00 ET À 16H00.
Cité des Brossiers (56 rue de 
Nervaise). Rens : 06 81 38 34 16
Tarifs : 7€ et 4€. Gratuit pour les 
moins de 7 ans. 

JUSQU'AU 1ER JUIN, à la Cité des Bateliers

Mercredi 30 avril à partir de 20h - Place du Château

SAMEDI 19 ET DIMANCHE 20 AVRIL 2025,
Cité des Brossiers à Tracy-le-Mont
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Jeudi 3 AVRIL
RÉCITAL DE GUITARE

c o m p i e g n e  :c o m p i e g n e  :
ANTOINE MORINIÈRE - Bach, Villa-Lobos 
et trois compositeurs espagnols vont 
faire vibrer les cordes du talentueux 
guitariste Antoine Morinière. Les 
concerts de guitare classique sont rares 
: une raison de plus pour ne pas manquer 
celui-ci, donné dans l’intimité.

JEUDI à 20h30
Église Saint-Andrew
Billetterie : 03 44 40 17 10. Par tél.

du mardi au vendredi de 13h30 à 18h, Le samedi 
de 14h à 18h. Sur place du mardi au vendredi de 
13h30 à 18h, Le samedi de 14h à 18h. les soirs de 
spectacle 1 h avant la représentation.

Vendredi 4 AVRIL
RENCONTRE SUR LES

DÉCHETS VERTS
C h e v r i è r e s  :C h e v r i è r e s  :
Comment réduire vos déchets verts ? 
Désemparé face au volume de déchets 
verts produits aux beaux jours ? Des 
solutions simples et écologiques existent 
pour les réduire ! Rencontre avec Carlos 
Tavares, spécialiste de la question. 
Entrée libre et gratuite.

Vendredi de 20h à 22h
salle de la rue du Clos

Samedi 5 AVRIL
VIDE DRESSING

L A  C R O I X  S A I N T  O U E N  :L A  C R O I X  S A I N T  O U E N  :
Organisé par la mairie.

Samedi de 9h30 à 17h30
salle intercommunale G. Schott
Infos : 03 44 41 20 43

THÉÂTRE
E L I N C O U R T  S T E  M A R G U E R I T E E L I N C O U R T  S T E  M A R G U E R I T E 

::
L'AFFAIRE DE LA RUE DE LOURCINE - 
Comédie déjantée et musicale où les 
quiproquos s'enchainent avec brio. 
Durée: 1h, à partir de 8 ans, par la Cie 
"La Bourlingue Théâtre". Tarif : entrée 
gratuite / au chapeau.

Samedi  à 20h
Salle des fêtes (place Lattre de Tassigny)
Infos : 06 10 26 11 26

LOTO
T H O U R O T T E  :T H O U R O T T E  :
LOTO + mini bingo + partie chinoise 
+ Tombola, nombreux lots à gagner 
(bons d'achat, Tv led, vtt, air fryer ...). 
Restauration et buvette sur place. 

Organisé par l'AS Thourotte Basket. 
Ouverture des portes à 17h.

samedi début des jeux à 19h
Complexe E. PINCHON
INFOS : 07 78 19 40 06

Samedi 5 AVRIL
THÉÂTRE

c o m p i è g n e  :c o m p i è g n e  :
LA TÊTE EN FRICHE d'après le roman de 
Marie-Sabine Roger. Audrey Chedeville 
et Eric Noel. Une rencontre inattendue 
entre Germain, quasi-illetré... et 
Margueritte, une vieille dame passionnée 
de lecture... Une pièce drôle et tendre. 
Tarif : 10€.

samedi à 17h00
Théâtre à Moustaches
réservation : 06 85 36 82 37

Dimanche 6 AVRIL
LA CHOULE

M A C H E M O N T  :M A C H E M O N T  :
Jeu de balle ancestral du moyen âge et 
fait partie de notre patrimoine. Moment 
agréable en famille ou entre amis, 
assister ou participer aux parties ( la 1ère: 
réservée aux enfants, la 2ère: adultes). 
Parties ouvertes à toutes et tous sans 
nécessité d’inscription. Buvette sur place.

dimanche à partir de 15h30
chemin des écoliers

EXPOSITION D'ARTS
E L I N C O U R T  S T E  M A R G U E R I T E  :E L I N C O U R T  S T E  M A R G U E R I T E  :
2ème édition des "Talents d'Elincourt" : 
sculpture, peinture, photo ... et ateliers 
découvertes. Entrée gratuite

Dimanche 10h - 17h
Salle des fêtes (place Lattre de Tassigny)
Infos : 06 68 81 11 80

CONCERT
S A I N T  S A U V E U R  :S A I N T  S A U V E U R  :
Concert de Musique Celtique proposé 
par l'Ensemble "EirYs". 12 musiciens 
présents ! Entrée etparticipation libres. 
Organisé par la mairie

dimanche à 17h00
Eglise de la sainte trinité

Mardi 8 AVRIL
CINÉ-CONCERT

T H O U R O T T E  :T H O U R O T T E  :
Crin blanc par la compagnie Anaya. 
Crin Blanc d'Albert Lamorisse est loué 
comme un des plus beaux films pour la 
jeunesse. La compagnie Anaya jouent en 
live des compositions originales, créées 
spécifiquement pour ce projet. Dès 5 

ans. Tarifs : 5 € / 4 €
Mardi à 14h30
Espace Culturel
INFOS : 03 44 90 61 26

Samedi 12 AVRIL
LOTO

V E N E T T E  :V E N E T T E  :
Loto + BINGO 18 parties, Nombreux lots 
et 6 gros lots à gagner . Restauration 
et buvette sur place. Organisé par le 
CA Venette. 20€/équipe. Ouverture des 
portes à 17h.

samedi début des jeux à 18h30
Salle des fêtes André Ledoux
INFOS & reservation : 07 71 37 53 76

REPAIR CAFÉ
L A  C R O I X  S A I N T  O U E N  :L A  C R O I X  S A I N T  O U E N  :
Des réparateurs bénévoles de 
l’association Compiègne en transition 
vous attendent pour vous montrer 
comment raccommoder ou réparer vos 
petits appareils d’électroménager, vos 
jouets électroniques, vos vêtements, vos 
vélos. Gratuit. Sur inscription.

samedi : 10h - 12h et 14h - 18h
Espace Culturel M. Hervé
inscription : 03 44 23 15 13

Dimanche 13 AVRIL
CONCOURS DE BELOTE

V E N E T T E  :V E N E T T E  :
Concours de belote, début des parties 
à 15h. Restauration sur place. Organisé 
par le CA Venette. 20€/équipe. 
Nombreux lots à gagner!

dimanche à partir de 15H
Salle des fêtes André Ledoux
INFOS & reservation : 07 71 37 53 76

4ÈME BOURSE - EXPOSITION
L O N G U E I L- S A I N T E - M A R I E  :L O N G U E I L- S A I N T E - M A R I E  :
Bourse pièces moto et mob - Exposition:  
AUTO-MOTO-MOB anciennes et 
modèles réduits. Baptème de pilotage, 
démonstration de mob cross, Concert 
Rock avec les CAKE SHOES. Buvette et 
restauration sur place. Entrée gratuite

DIMANCHE ouverture à 8h
base nautique
INFOS : 06 31 08 33 28

THÉ DANSANT
T H O U R O T E  :T H O U R O T E  :
Avec Arnaud GUIMARD, organisé par AS 
THOUROTTOISE CYCLISTE. Tarif : 10€

DIMANCHE de 14h30 à 19h30
Salle Edouard Pinchon
RESERVATION : 06 62 22 58 98

AGENDA

# 10  ANNONCEZ VOS EVENEMENTS DANS LE PROCHAIN NUMERO, C’EST GRATUIT ! Par mail: agenda@caphorncom.fr ( sous réserve de disponibilité )
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LES 12 & 13 AVRIL
MARCHÉ DE L’HISTOIRE DE 

COMPIÈGNE - 7ÈME ÉDITION
m a r g n y- l e s - c o m p i e g n e  :m a r g n y- l e s - c o m p i e g n e  :
250 exposants, 14 nationalités. Les 
périodes couvertes : Préhistoire, 
Antiquité Celte et Romaine, Moyen Age, 
Renaissance, Empire, Belle Époque, XXème 
siècle… TARIFS : 8€(+ de 12 ans) / 4€(- 
de 12 ans) Gratuit pour les moins de 4 
ans. NAVETTES GRATUITES : depuis et 
vers la gare de Compiègne. Organisé par 
Association pour l’Histoire Vivante.

Samedi : 10h/19h – Dimanche : 10h/18h
LE TIGRE
BILLETERIE : sur place

dimanche 13 AVRIL
33ÈME BROCANTE

C H O I S Y-A U - B A C  :C H O I S Y-A U - B A C  :
Buvette et restauration sur place. 
Organisée par la Mairie.

DIMANCHE DE 8h à 18h
quartier du Maubon
INFOS MAIRIE : 03 44 85 33 00

BROCANTE
R E M Y  :R E M Y  :
Particuliers - Buvette et restauration 
sur place. Organisée par la commune et 
associations.

DIMANCHE DE 6h à 18h
Boulevard de la Gare
INFOS : 03 44 42 40 25

vendredi 18 AVRIL
CONCERT

c o m p i e g n e  :c o m p i e g n e  :
Concert exceptionnel du Quatuor Ludwig 
en sextuor avec Raphaël Perraud, 
violoncelle solo de l'Orchestre National 
de France, et Marc Desmons, alto solo 
de l'Orchestre Philarmonique de Radio-
France. Brahms - Sextuor à cordes 
en Sib Majeur opus 18 - Beethoven 
- Symphonie pastorale pour sextuor à 
cordes dans un arrangement de Fischer 
de 1810. Réservation obligatoire.

vendredi à 19h
château de compiègne
reservation : https://chateaudecompiegne.fr

dimanche 20 AVRIL
BROCANTE

C h i r y- O u r s c a m p  :C h i r y- O u r s c a m p  :
Particuliers et professionnels - Buvette 
et restauration sur place. Organisée par 
la Compagnie d'arc.

DIMANCHE DE 8h à 18h
quartier du Maubon
INFOS MAIRIE : 06 21 33 74 62

CHASSE AU TRESOR
C O M P I è g n e  :C O M P I è g n e  :
Traditionnelle Chasse au trésor ! À l’aide 
de notre nouveau livret d’enquête, les 
enfants pourront observer le parc, 
déchiffrer les énigmes et trouver le 
trésor ! Une surprise attendra les enfants 
gagnants. Gratuit et sans réservation 
(adulte accompagnateur obligatoire).
DIMANCHE DE 11h à 17h
PARC du Château de Compiègne
INFOS : www.chateaudecompiegne.fr

CHASSE AUX ŒUFS DE PÂQUES
p i e r r e f o n d s  :p i e r r e f o n d s  :
Chasse au trésor adaptée à tous les 
âges. Au programme : 5 étapes autour 
des 5 sens, avec jeux et énigmes à 
réaliser. Au bout du parcours, une 
installation sensorielle et participative … 
sans oublier la récompense en chocolat 
pour chaque enfant ayant joué le jeu 
! Dès 3 ans, sans réservation,sans 
suplément au droit d'entrée.

DIMANCHE DE 11h à 17h
Château de pierrefonds
INFOS : 03 44 42 72 72

lundi 21 AVRIL
BROCANTE DE PÂQUES

c a r l e p o n t  :c a r l e p o n t  :
Particuliers et professionnels - Buvette 
et restauration sur place, Manèges. 
Organisée par le Football Club Carlepont.

DIMANCHE DE 6h30 à 18h30
Rue Saint-Eloi / rue du gén. de gaulle
INFOS : 06 64 92 98 23

APRÈS -MIDI DANSANT
c h e v r i è r e s  :c h e v r i è r e s  :
Après -midi dansant animé par 
l'orchestre de Mathieu Czensz. Organisé 
par le club des ainés "La Joie De Vivre". 
Ouverture des portes 13h45 . Entrée 
12€. Bar - Pâtisseries - Parking.
DIMANCHE DE 8h à 17h
salle des fêtes
Réservations: 03 44 41 69 21 ou 06 10 77 08 18

JEUDI 24 AVRIL
SPECTACLE LYRIQUE

c o m p i è g n e  :c o m p i è g n e  :
Les Contes de Perrault - FÉLIX 
FOURDRAIN - VALÉRIE LESORT LES 
FRIVOLITÉS PARISIENNES - Poésie et 
loufoquerie garanties. Durée : 1h45.

JEUDI à 20h30
Théâtre Impérial
Billetterie : 03 44 40 17 10. Par tél.

du mardi au vendredi de 13h30 à 18h, Le samedi 
de 14h à 18h. Sur place du mardi au vendredi de 
13h30 à 18h, Le samedi de 14h à 18h. les soirs de 
spectacle 1 H avant la représentation.

VENDREDI 25 AVRIL
THÉÂTRE

N O Y O N  :N O Y O N  :
MON ORIENT EXPRESS par la compagnie 
L’esprit de la Forge. Histoire d’amour 
et d’exil...  La pièce mêle réalisme et 
merveilleux. Elle célèbre l’amour, l’espoir 
et le refus du populisme. Un voyage 
théâtral poignant et engagé. Dès 12 ans | 
Tarifs : 12€ et 16€.

vendredi à 20h30
Théâtre du Chevalet
billeterie : https://Billetterie.noyon.fr

LES 25 & 26 AVRIL
METALODROME 2025

FESTIVAL CONCERTS TRIBUTE
c o m p i è g n e  :c o m p i è g n e  :
6 Groupes Tribute en concert! Vendredi 
: • SONNENSCHEIN tribute Rammstein • 
BREAKSTUFF tribute Limp Bizkit • DEAR 
SALLY tribute Evanescence.
Samedi : • ORION tribute Metallica • 
BLIND tribute KoRn • GOZILLA tribute 
Gojira. Bar sur place (pas de vestiaire). 
19H30: Ouverture des portes. 20H00 
Début des concerts. Organisé par les 
Notes Bleues.

VENDREDI et samedi
Le Ziquodrome, Rue Jacques Daguerre
Billeterie : www.billetweb.fr/metalodrome-2025

samedi 26 AVRIL
TROC DE PLANTES

G r a n d f r e s n o y  :G r a n d f r e s n o y  :
Troc de plantes, boutures, graines, 
outillage de jardinage, jardinières, pots... 
vente de livres soldés, et de miel de 
l'apiculteur local ! Entrée gratuite par la 
cour de l'école élémentaire.

Samedi DE 8h à 17h
bibliothèque de Grandfresnoy
INFOS : 03 44 23 02 80

CONCERT
T H O U R O T T E  :T H O U R O T T E  :
LES UNSDIFFÉRENTS EN CONCERT 
- Parrainé par Jean Louis Aubert! 
un groupe Rock'n Roll hors normes. 
Organisé par le Kiwanis. Entrée : 10€

samedi à 20h
SALLE PINCHON

AGENDA
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LES 26 & 27 avril
2ÈME SALON DU BIEN-ÊTRE

L O N G U E I L-A N N E L  :L O N G U E I L-A N N E L  :
Nombreux exposants : Thérapeuthes, 
alimentation bio, Yoga, massages, soin 
du corps cosmétiques ... ENTREE LIBRE

samedi 14h/18h - dimanche 10h/18
Salle Marius LECLERCQ
INFOS : 03 44 96 33 00 ( Mairie )

RELAX REFLEX
L A  C R O I X  S A I N T  O U E N  :L A  C R O I X  S A I N T  O U E N  :
1ère édition du week-end 100% girly pour 
lâcher prise, organisé par Amelie Cordier, 
Praticienne en réflexologie plantaire 
relationnelle et relaxation. Plusieurs 
ateliers en groupe, 1 atelier individuel de 
30 min./personne, coin shoping …

Samedi & dimanche : De 13h30 à 18h30
Salle JP Frénois – Espace Culturel M. Hervé (1er étage)
Rens. et réservations : 06 02 44 10 86

MEETING TUNNING
v i l l e s e lv e   :v i l l e s e lv e   :
Organisé PAR UNDERGROUND TEAM. 
Tous types véhicules accepter. Tombola 
100% gagnante, Show sexy, concours 
échappement et sono... Buvette et 
restauration sur place. Exposant 5€/
journée. Gratuit pour les visiteurs

DIMANCHE de 9 h à 17h
Rue du quesnoy
INFOS : angel206titi@hotmail.fr

samedi 26 AVRIL
LOTO

R E M Y  :R E M Y  :
Lot + mini Bingo + tombola. Nombreux 
lots, bons d'achat A GAGNER. Organisé 
Par les familles rurales. Ouverture des 
portes : 12h30. Buvette et restauration 
sur place

Samedi début des jeux : 14h
Salle des fêtes - ESPACE LA COUTURE
RESERVATION : 03 44 42 68 14

FESTIVAL DE LA NATURE ET DE
LA GASTRONOMIE
p i e r r e f o n d s  :p i e r r e f o n d s  :
50 exposants -  buvette et restauration 
sur place, nombreuses animations : 
tir à l'arc, démonstrations de chiens 
de troupeaux, fauconnerie, poneys, 
concours de bûcheronnage ... Organisé 
par le comité des fêtes.

Samedi DE 9h à 18h
parc de l'Institut Charles Quentin
INFOS : brocantes.pierrefonds@gmail.com

Dimanche 27 AVRIL
MARCHÉ DES CRÉATEURS

R E M Y  :R E M Y  :
Nombreux exposants. Restauration 
et buvette sur place. Organisé par 
l'association des parents d'élèves 
Philippe de Beaumanoir.

dimanche de 10h à 18h.
salle polyvalente - espace la couture

4 ÈME SALON  " AU NATUREL
PRÈS  DE CHEZ NOUS"
AT T I C H Y  :AT T I C H Y  :
Nombreux exposants : plabtes et 
produits locaux, créateurs, artisans, 
producteurs, grainothèque... Organisé 
par l’ADEE. Tombola. Entrée gratuite. 
Petite restauration sur place

dimanche De 10h à 17h30.
Salle Cardon et salle du Parc
INFOS : 06 60 86 24 68 (de 10h à 19h)

Mercredi 30 AVRIL
COURONNEMENT DE LA

REINE DU MUGUET ET CONCERT
C O M P I è G N E  :C O M P I è G N E  :
Soirée couronnement de la Reine du 
Muguet suivi à 21h du GRAND CONCERT 
GRATUIT DU NRJ MUSIC TOUR proposé 
avec Radio NRJ Compiègne.
mercredi à 20h
place du Château

jeudi 1er MAI
A LA BON'FRANQUETTE #2

C h o i s y- a u - B a c  :C h o i s y- a u - B a c  :
2ème édition de l'après-midi rencontre 
et partage, organisée par l'association 
A la BoN'HeuRe. Nombreuses activités: 
pique-nique partagé le midi, Open Sono, 
bar à jeux, spectacle vivant... Vente de 
boissons et gâteaux sur place.

DIMANCHE à partir de 12h
Parc de la Brunerie
RENS: asso.alabonheure@gmail.com

VIDE GRENIER
L e  P l e s s i s - B e l l e v i l l e  :L e  P l e s s i s - B e l l e v i l l e  :
Particuliers et professionnels - Buvette 
et restauration sur place. Organisé par 
les clubs de rugby et de judo.

DIMANCHE DE 6h30 à 18h30
Parking centre E.Leclerc
INFOS : 06 63 72 42 84 ou 06 25 56 08 48

39ÈME BROCANTE
S a i n t- S u l p i c e  :S a i n t- S u l p i c e  :
Particuliers et professionnels - Buvette 
et restauration sur place, animations. 

Organisée par Cuture Animation St Sulpice.
DIMANCHE DE 8h à 17h
Parking de la salle des fêtes et rues 
adjacentes

INFOS : 07 69 59 68 22

jeudi 1er MAI
BROCANTE

T R I C O T  :T R I C O T  :
Particuliers - Buvette et restauration sur 
place, animations.

DIMANCHE DE 6h30 à 18h
CENTRE DU VILLAGE
INFOS : linarda@orange.fr

Les 3 et 4 MAI
12ÈME FÊTE DU JARDIN

r i b é c o u r t- d r e s l i n c o u r t  :r i b é c o u r t- d r e s l i n c o u r t  :
Vente expos, visite des serres, 
animations, marché des artisans 
& producteurs. Grimpe à l'arbre (le 
samedi). Animation culinaire et atelier 
créatif (dimanche). ENTREE LIBRE, 
restauration sur place.

samedi & DIMANCHE : 10h/17h
PARC DU Lycée horticole
INFOS : www.ribecourt-dreslincourt.fr

dimanche 4 MAI
BROCANTE

C H E L L E S  :C H E L L E S  :
Particuliers et professionnels - Buvette 
et restauration sur place. Organisé par 
la commission animation de Chelles. 
Emplacement GRATUIT.

DIMANCHE DE 6h30 à 18h30
PLace André Leroy, rue de Pierrefonds
INFOS : 06 35 45 62 95

BROCANTE
L A S S I G N Y  :L A S S I G N Y  :
Brocante ouverte aux particuliers et 
professionnels  - Buvette et restauration 
sur place, fête foraine. Organisée par  le 
Comite des Fetes de Lassigny.

DIMANCHE DE 8h à 18h
centre ville
INFOS : 07 69 59 68 22

BROCANTE
C H E V R I è R E S  :C H E V R I è R E S  :
Intérieur et extérieur, organisée par 
l'association les p'tits loups. Buvette et 
restauration sur place.

DIMANCHE DE 8h à 18h
Salle municipale et parKing du stade
inscription : 06 84 36 22 96

AGENDA

# 14  ANNONCEZ VOS EVENEMENTS DANS LE PROCHAIN NUMERO, C’EST GRATUIT ! Par mail: agenda@caphorncom.fr ( sous réserve de disponibilité )



caphorncom.fr - AVRIL 2025 - # 15



caphorncom.fr - AVRIL 2025 - # 16

OSARC :
Plaisir et podiums 
au Judo La Croix

C’EST QUI ?
Judo club La Croix Saint-Ouen 

présidé par Michaël Lugez.
C’EST QUOI ?

Le club a été créé en octobre 
1975 par Bernard Bleuse. Michaël 
Lugez en est le président depuis 
deux ans. L’association compte 
actuellement 117 licenciés âgés 
de 3 à 65 ans. On y pratique le 
judo mais aussi le jujitsu, surtout 
chez les femmes, pour pouvoir 
se défendre en cas d’agression. 
Les cours jeunes sont encadrés 
par Sabrina Desprez et ceux 
adultes par Eric Pata. Ces deux 
professeurs sont diplômés d’état.
L’association s’investit dans la vie 
de sa commune en participant 
au Forum des associations début 
septembre, à Octobre rose, et au 
Forum des sports Leclerc. Pour 
2025, le président réfléchit à une 
action qu’il aimerait mettre en 
place pour le Téléthon.

C’EST OÙ ?
Les séances ont lieu le mardi 
(poussins à adultes) et le vendredi 
(baby judo et adultes) de 17 heures 
à 22 heures à la salle Vermeulen de 
La Croix Saint-Ouen. Le mercredi, 
les cours ont lieu au dojo du Meux 
pour le baby judo et poussins de 
17 heures à 20 heures.

A SAVOIR
Le club a un champion de France 
parmi ses adhérents. Il s’agit 
d’Emmanuel Perrier qui est 
devenu champion de France para 
judo en avril dernier à Montauban. 
Emmanuel a également gagné les 
interrégionaux de para judo en ce 
début d’année. Quant au président 
et à la secrétaire du club, Michaël 
Lugez et Marie Lojko, ils ont tous 
deux terminé sur la plus haute 
marche du podium en décembre, 
lors du championnat régional des 
Hauts-de-France de jujitsu et 
participeront aux France.

LE MOT DE L’ÉLU :
Jean Desessart ( Maire de La Croix Saint-Ouen)

‘‘ Il s’agit d’une des associations 
sportives les plus anciennes de 
La Croix Saint-Ouen. Le club 
a longtemps été dirigé par 
Bernard Bleuse, bien connu 
dans la commune et ancien 
élu municipal durant quatre 
mandats. Aujourd’hui le club 
s’est renouvelé et fait preuve 
de beaucoup de dynamisme, 
on le voit à travers ses effectifs 
toujours en hausse dont plus de 
50% de ses adhérents sont de 
la commune. C’est un club qui 
répond toujours présent et sur 
qui la commune sait pouvoir 
compter.‘’

Vendredi 4 avril
LES VENDREDIS VÉLO

Déambulons ensemble sur 
un parcours entre Margny, 

Compiègne, Jaux et Venette ( 
boucle : 10,2 km). Organisé par 

les mairies : Margny, Compiègne, 
Jaux et Venette. Casque 

obligatoire pour les - de  12 ans.
Vendredi à 18h30

Rendez-vous au parcours pédagogique 
vélo (Gymnase M. Guérin)

Dimanche 6 avril
FOOTBALL - SENIORS R1

AFC Compiègne vs Boulogne sur mer.
dimanche à 15h

Stade Paul Cosyns - Avenue de 
l’armistice  - compiègne

LE 13 avril
122ÈME PARIS-ROUBAIX

Départ Paris-Roubaix. De 9h30 à 
11h: Signature des coureurs sur le 
podium. À 11h10 : Départ fictif de 

Paris-Roubaix.
DIMANCHE à partir de 9h30

Place du général DE gaulle - COMPIEGNE

Samedi 26 avril
TOURNOI DE PADEL PINK GIRLY

Envie de fun, de sport et de 
convivialité entre filles ? Un 

moment dynamique et ludique

à partager entre amies ! Formez 
votre équipe de 3 et venez vous 

affronter dans une ambiance 
détendue et motivante. Que vous 
soyez débutante ou habituée des 

terrains, ce tournoi est ouvert à 
toutes !

Samedi de 13h30 à 18h.
Complexe multi-sports : LE STADIUM
inscription en ligne : adeorun.com

DIMANCHE 27 avril
RANDO VTT

LE RETOUR DES HIRONDELLES
Nouveau ! Organisé par le club 

La Malmaire VTT. 2 parcours 
VTT : 50 et 70 kms - 2 parcours 

Gravel : 75 et 90 kms. Traces GPX 
uniquement. 50 % de traces 

communes. Inscription en ligne 
obligatoire sur ADEORUN. Tarif 

unique : 10 €.
dimanche à partir de 8h.

salle J. Vermeulen - LA CROIX SAINT OUEN.
Renseignements : 06.03.09.68.45

1ÈRE ÉDITION
TRAIL DES BIÈRES SACRÉES

Organisé par les Foulées 
Noyonnaises. Sportifs, non 

sportifs, pour la perf ou pour 
la fête : il y en a pour tout le 

monde pour venir vivre cette 
expérience exceptionnelle ! 

Trail : 15km  - Marche  : 10 km. 
Ambiance de folie sur le parcours 

avec déguisements, musique, 
animations et dégustations 

! Concours du meilleur 
déguisement. Marché de la Bière !

DIMANCHE départ 10h
LARBROYE

inscription en ligne : adeorun.com
FOOTBALL - SENIORS R1
AFC Compiègne vs Arras.

dimanche à 15h
Stade Paul Cosyns - Avenue de 

l’armistice  - compiègne

JEUDI 1er MAI
35ÈME ÉDITION DE LA 

RANDONNÉE DU MUGUET 
"HOMMAGE À DORIA" 

Organisée par l’AS Cosacienne. 3 
parcours pédestres & nordiques: 
6, 12 et 17 km. 3 parcours VTT : 17, 
43 et 63 km. 4 parcours cyclo: 30, 
60, 90 et 110 km. Inscription sur 

place entre 7h et 10h30.Boissons 
OFFERTE à l'arrivée. Food truck 
sur place. Inscription en ligne: 

adeorun
dimanche à partir de 7h

Parc de la Mairie "la brunerie" - 
CHOISY-AU-BAC

LE BUREAU : 
Président : Michaël Lugez
Secrétaire : Marie Lojko
Trésorier : Simon Heille

CONTACT : 06 07 98 42 90
@: Judoclub.lacroixsaint ouen@gmail.com

AGENDA
SPORTIF
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La Croix Saint Ouen
La Ferme du Metz vous accueille dans une 
nouvelle boutique, rue Pasteur

Source : Ville de La Croix Saint Ouen

Autrefois domaine de l’éleveur 
de chevaux Étienne Balsan, ce 
site remarquable appartient 
au patrimoine historique de la 
commune. Les archives dévoilent 
que la célèbre styliste Coco Chanel 
aimait y séjourner.
Restés inoccupés pendant des 
années, les lieux ont fait l’objet d’un 
projet de rénovation ambitieux. 
L’ancienne cour révèle un jardin 
paysager, une maison de maître 
rénovée et d’anciennes écuries 
réhabilitées en deux espaces 
destinés au commerce et / ou 
service.
La Ferme du Metz est la première 
boutique à s’installer dans les 
nouveaux locaux. Le producteur 
de fruits rouges et de légumes a 
choisi de déménager son magasin 
de la rue J. Ferry vers un local plus 
adapté, accessible depuis la rue 
Pasteur.
Implantée dans l’Oise depuis 
plusieurs générations, La Ferme 
du Metz se spécialise dans la 
vente directe du producteur 
au consommateur. Les fruits et 
légumes, cueillis tôt le matin sur 
ses terres de Bailleul-le-Soc, sont 
mis en boutique dans la foulée. 

Matthieu Lucas vous propose des 
produits frais, bio, de saison, sans 
résidu de pesticide ni produit 
phytosanitaire. Sur les étals, vous 
trouverez aussi de délicieuses 
spécialités de la ferme : confitures, 
jus, boissons pétillantes et sirops.
Matthieu vous fera également 
découvrir quelques produits de ses 
confrères producteurs locaux :
bières, miels, biscuits sucrés et 
salés, fromages, yaourts, œufs, 
pâtes, farines, légumineuses… de 

quoi ravir vos papilles !
La Ferme du Metz est également 
présente tous les dimanches 
matins sur notre marché.

LA FERME DU METZ
68 quater rue Pasteur à
La Croix Saint Ouen.
Mardi au jeudi : 9h-11h45 / 16h-19h.
Vendredi : 9h-11h45 / 16h-18h30.
Samedi : 9h-12h30 / 16h-18h30.
Dimanche : 9h-13h. Fermé le lundi.
Contact : 03 44 40 12 39.

Un nouveau lieu de vie vous 
ouvre ses portes en plein 
cœur de La Croix Saint Ouen. 
La ville vient de terminer la 
réhabilitation de la proprié-
té Balsan Chanel et annonce 
l’ouverture de son premier 
commerce, La Ferme du 
Metz.
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PRESSE :

PRESSE :

3,9

3,6

MINECRAFT, LE FILM
1h 41min | Aventure, Comédie, Famille | De Jared 
Hess | Par Peter Sollett, Allison Schroeder | Avec 
Jack Black, Jason Momoa, Danielle Brooks   

DES JOURS MEILLEURS
1h 44min | Comédie dramatique | De Elsa Bennett, 
Hippolyte Dard | Par Elsa Bennett, Hippolyte Dard
Avec Valérie Bonneton, Michèle Laroque, Sabrina 
Ouazani 

SORTIE LE Mercredi

SORTIE LE Mercredi

SORTIE LE Mercredi

SORTIE LE Mercredi

1er AVRIL 2025

23 AVRIL 2025

9 AVRIL 2025

30 AVRIL 2025

Synopsis et détails
Bienvenue dans l’univers de Minecraft où la 
créativité est essentielle à la survie ! Quatre 
outsiders sont soudainement projetés à travers 
un mystérieux portail menant à La Surface, un 
incroyable monde cubique qui prospère grâce à 
l’imagination. Pour rentrer chez eux, il leur faudra 
maîtriser ce monde (et le protéger de créatures 
maléfiques comme les Piglins et les Zombies), 
tout en s’engageant dans une quête fantastique 
aux côtés de Steve, expert fabricateur...

Synopsis et détails
A la suite d’un accident de voiture, Suzanne perd 
la garde de ses trois enfants. Elle n’a plus le choix 
et doit se soigner dans un centre pour alcooliques. 
A peine arrivée, elle y rencontre Alice et Diane, 
deux femmes au caractère bien trempé… Denis, 
éducateur sportif, va tenter de les réunir autour du 
même objectif : participer au rallye des Dunes dans 
le désert marocain. Il devra s’armer de beaucoup 
de patience et de pédagogie pour préparer cet 
improbable équipage à atteindre son objectif.

PRESSE :

PRESSE :

4,1

4,0

DOUX JÉSUS
Comédie

De Frédéric Quiring | Par Frédéric Quiring
Avec Marilou Berry, Isabelle Nanty, Anne Benoit 

THUNDERBOLTS*
   Action, Fantastique

De Jake Schreier | Par Lee Sung-Jin, Joanna Calo
Avec Florence Pugh, Sebastian Stan, David Harbour 

Synopsis et détails

Sœur Lucie, religieuse dévouée, décide de fuir 
son couvent au bout de 20 ans pour retrouver 
son amour de jeunesse. C'est pour elle le début 
d'une aventure extraordinaire qui mettra sa foi à 
l'épreuve et la confrontera au monde d’aujourd’hui 
plein de surprises et de tentations.

Synopsis et détails
Marvel Studios rassemble une équipe de anti-
héros peu conventionnelle : Yelena Belova, Bucky 
Barnes, Red Guardian, Le Fantôme, Taskmaster 
et John Walker. Tombés dans un piège redoutable 
tendu par Valentina Allegra de Fontaine, ces 
laissés pour compte complètement désabusés 
doivent participer à une mission à haut risque qui 
les forcera à se confronter aux recoins les plus 
sombres de leur passé. Ce groupe dysfonctionnel 
se déchirera-t-il ou trouvera-t-il sa rédemption ...

CINEMA
Zone Commerciale - JAUX

Retrouvez les horaires et les films à l’affiche sur : www.majestic-compiegne.fr
Source : www.allocine.fr
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CINEMA LE THEATRE
A MOUSTACHES

COMPIEGNE
PROGRAMMATION d' AVRIL 2025

Le Radeau de la Méduse
Auteur : Alexandre Delimoges
Genre : Seule en scène
Vous connaissez le tableau mais connaissez-vous 
réellement son histoire ? Un grand moment d'Humour, 
d'Art et d'Histoire. Comment faire découvrir une 
œuvre majeure de la peinture du romantisme avec 
humour, dérision et expertise sans jamais devenir 
pédant ni ennuyeux ? Prix du meilleur spectacle 
Festival d’Avignon 2024. Éligible aux Molières 2025 ...
    lundi 07 avril 2025 à 20h00
    mardi 08 avril 2025 à 20h00
    mercredi 09 avril 2025 à 20h00

Issue de secours
Auteur : Benjamin Isel, Hadrien Berthaut
Genre : Comédie
C'est l'histoire du dernier vol d'un pilote émérite et 
de son co–pilote plein d'ambition, qui souhaite lui 
succéder ! Et ce qui devait être un dernier vol agréable 
et joyeux entre nos deux compères va se transformer 
en véritable cauchemar...  Entre "Y a t'il un pilote dans 
l'avion ?" et l'humour décalé des Monty Python, "Issue 
de Secours" vous entraîne dans une avalanche de 
rires provoquée par des gags totalement absurdes !
    vendredi 18 avril 2025 à 21h00
    samedi 19 avril 2025 à 21h00
    dimanche 20 avril 2025 à 17h30

Les étoiles de Léo
Auteur : Thomas de Montgolfier
Genre : Spectacle familial à partir de 5 ans
Voyagez avec Saint-Exupéry, Léonard de Vinci, Jean 
de la Fontaine et leurs amis ! Léo n'est pas d'accord 
avec son père. Il ne sait pas ce qu'il veut faire quand 
il sera grand, mais il sait ce qu'il ne veut pas : devenir 
boulanger, comme son père. Léo est à l'âge où on se 
pose des questions sur son avenir, ses rêves ...
    dimanche 06 avril 2025 à 11h00
    lundi 07 avril 2025 à 11h00
    mardi 08 avril 2025 à 11h00
    mercredi 09 avril 2025 à 11h00

Vacances Obligatoires
Auteur : Bruno Bachot
Genre : Comédie
Une comédie qui parle de la vie, du travail, des 
femmes et... de Dirty Dancing ! Patrick s'éclate dans 
son boulot, mais il travaille trop ! Pour préserver sa 
santé, il est interné contre son gré en maison de 
repos. Pour la première fois de sa vie, il ne doit rien 
faire. Ça tombe mal, il est en train de réaliser le plus 
gros coup de sa carrière ! ...
    vendredi 11 avril 2025 à 21h00
    samedi 12 avril 2025 à 21h00
    dimanche 13 avril 2025 à 17h30

Un con peut en cacher un autre
Auteur : Arnaud Cosson, Cyril Ledoublée
Genre : Duo comique
Le premier breton, le second normand, un duo 
complètement à l'Ouest (et ça tombe bien) ! 
Aujourd'hui, bonne nouvelle, ils sont toujours à côté 
de la plaque interprétant sur scène des sketchs 
chargés de dérision avec ce naturel bienveillant qui 
les caractérisent. Jouant sur les cordes sensibles de 
la naïveté, de la mauvaise foi ou de la folie douce ... Ils 
transforment nos banalités quotidiennes en grands 
moments d'hilarité contagieuse. 
    vendredi 25 avril 2025 à 21h00
    samedi 26 avril 2025 à 21h00
    dimanche 27 avril 2025 à 17h30

SUCCÈS
SUCCÈS

DE DE 

RETOUR!
RETOUR!

SUCCÈS
SUCCÈS

DE DE 

RETOUR!
RETOUR!

SUCCÈS
SUCCÈS

DE DE 

RETOUR!
RETOUR!

INÉDIT!
INÉDIT!

RENSEIGNEMENTS: 06 58 88 06 28
BILLETTERIE:

https://letheatreamoustaches.com
INÉDIT!
INÉDIT!
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FICHES CUISINE
• Faites cuire vos œufs durs en les plongeant 10 minutes dans une eau 
bouillante. Une fois cuits, arrêtez la cuisson en les immergeant dans de l’eau 
glacée, puis mettez-les de côté.
• Pendant ce temps, préparez votre mayonnaise : dans un bol de taille 
moyenne, mélangez la moutarde, le jaune d’œuf et une pincée de sel. 
Fouettez en incorporant l’huile petit à petit jusqu’à obtenir une émulsion 
bien ferme. Veillez à maintenir la mayonnaise bien montée sans qu’elle ne 
retombe. Pour une touche de peps, ajoutez un filet de jus de citron à votre 
mayonnaise au dernier moment, ajustez l’assaisonnement si nécessaire.
• Un assemblage tout en simplicité : Écalez ensuite les œufs et coupez-les 
en deux avec délicatesse. Retirez les jaunes et écrasez-les à la fourchette. 
Incorporez une grande partie des jaunes émiettés à la mayonnaise, puis 
garnissez les blancs avec ce mélange en formant de jolis petits dômes. 
Saupoudrez les demi-œufs avec le reste des jaunes écrasés.
• Disposer les oeufs sur des feuilles de laitue et finalisez la présentation 
en ajoutant du persil haché, une pointe de poivre et une olive noir. Et pour 
plus d’originalité, n’hésitez pas à intégrer d’autres ingrédients à votre 
préparation, comme des crevettes par exemple.

POUR 4 PERSONNES
PRÉPARATION : 10 MN.
CUISSON : 10 MN.
INGREDIENTS :
• 4 œufs bio (1 par 
personne) et un jaune 
d’œuf bio.
• Feuilles de laitue
• 250 ml d’huile végétale 
neutre
• 1 cuillère à café de 
moutarde de Dijon
• le jus d’un demi-citron
• du persil frais haché
• sel et poivre du moulin
• 8 olives noires pour 
décorer les oeufs.

ŒUFS MIMOSA

• Lavez le citron, prélevez-en le zeste et hachez-le finement. Concassez les 

noisettes avant de les mixer. Mélangez ensuite le tout avec le parmesan et 

le sésame.

• Faites fondre le beurre dans une poêle, puis saisissez les noix de Saint-

Jacques pendant une minute de chaque côté.

Assaisonnez de sel et de poivre.

• Disposez les noix de Saint-Jacques dans des cassolettes ou des 

ramequins.

• Parsemez-les du mélange au parmesan et au zeste de citron

• Faites-les gratiner sous le grill du four pendant trois minutes, puis servez 

immédiatement.

POUR 4 PERSONNES
PRÉPARATION : 10 MN.

CUISSON : 5 MN.
INGREDIENTS :

• 16 Noix de St Jacques
• Parmesan 25 g

• Sésame blond 20 g
• 5 Noisette(s)

1/2 Citron vert(s)
• 1 c. à soupe de beurre 

demi-sel
• 1 c. à soupe d'huile d'olive 

• 1 c. à soupe d'huile de 
noisette

• Sel
• Poivre

SAINT-JACQUES EN CROÛTE DE PARMESAN
ET ZESTE DE CITRON

• Faites fondre le beurre avec le chocolat, puis retirez du feu.

• Incorporez le sucre et la farine.

• Ajoutez la levure, puis l’œuf en fouettant bien pour éviter les grumeaux.

• Beurrez généreusement les mini moules à kouglofs et remplissez-les de 

pâte en laissant 1 cm libre en haut.

• Enfournez dans un four préchauffé à 180°C et laissez cuire 15 à 20 minutes.

• Démoulez délicatement et laissez refroidir.

• Au moment de servir, ajoutez une touche de chantilly et décorez avec des 

œufs de Pâques ou de la friture en chocolat.

POUR 6 PERSONNES
PRÉPARATION : 20 MN.

CUISSON : 20 MN.
INGREDIENTS :

• 50 g de beurre

•  50 g de chocolat

• 1 oeuf

• 60 g de farine

• 50 g de sucre

• 5 g de levure chimique

• crème chantilly et petits 

oeufs en chocolat pour la 

décoration

MINI KOUGLOFS DE PÂQUES

• Préchauffez votre four à 200°C (thermostat 6/7).
• Coupez les deux carottes en rondelles. • Faites chauffer de l'huile ou de 
la graisse de canard dans une cocotte allant au four, puis faites dorer les 
souris d'agneau sur toutes les faces.
• Ajoutez les carottes, du thym, du romarin, du laurier et  une pincée 
de cumin, ainsi que 3 à 4 échalotes émincées et 6 à 8 gousses d'ail en 
chemise. Versez le bouillon (environ 1/2 litre), salez et poivrez, puis portez à 
frémissement. Placez la cocotte à mi-hauteur dans le four et laissez cuire 
doucement pendant 2h30 à 3h30, en arrosant régulièrement. Au bout de 
ce temps, maintenez la cuisson à 200°C pendant 30 min., puis réduisez la 
température à 90°C pour le reste de la cuisson.
• Si vous préparez ce plat la veille, cette étape se fait le jour même. Sinon, 
passez directement à la suite : retirez les souris de la cocotte, filtrez le jus à 
l’aide d’un chinois en pressant bien avec le dos d’une cuillère, notamment 
pour récupérer la chair de l’ail confite.
• Remettez les souris dans la cocotte, badigeonnez-les d’un peu de miel 
et faites-les caraméliser à feu doux. Déglacez avec les deux vinaigres 
(balsamique et xérès, 2 cuillères à soupe de chaque).
• Versez la sauce filtrée dans la cocotte, ajoutez un peu de fond de veau et 
laissez réduire jusqu’à épaississement.
• Servez bien chaud, avec la sauce à part ! Délicieux avec un gratin dauphinois

POUR 10 PERSONNES
PRÉPARATION : 30 MN.
CUISSON : ENTRE 3 ET 4 H.
INGREDIENTS :
• 2 carottes
• 2 cuillères à soupe de 
vinaigre de xérès
• 2 cuillères à soupe de 
vinaigre balsamique
• 4 cuillères à soupe de miel 
liquide
• 2 cuillères à soupe de 
fond de veau
• 1 cuillère à café de cumin
• romarin, thym
• 10 souris d'agneau
• 8 gousses d' ail
• 6 échalotes
• 0.5 l de bouillon 

SOURIS D'AGNEAU CARAMÉLISÉES
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LES ADRESSES GOURMANDES
COMPIEGNE : LE STROMBOLI - RESTAURANT

En plein Coeur de Compiègne , l’équipe du Stromboli est heureuse de 
vous accueillir dans un cadre idyllique, avec une nouvelle cheffe Ingrid 
et son équipe pour vous servir, nouveau concept! Venez vous régaler 
autour d’une cuisine française et italienne composée de produits frais, 
de saison et élaborés sur place. Vous ne trouverez plus de pizza mais 
une carte qui change chaque semaine avec plusieurs soirées à thème 
comme les linguines cuisinées dans la meule de Parmesan ( en plus de 
la carte) chaque jeudi et vendredi soir.            Suivez-nous! 
2, rue des lombards - Tél. 03 44 40 10 36

COMPIEGNE : BISTROT DE FLANDRE
BRASSERIE - RESTAURANT

Au centre de Compiègne, sur les bords de l’Oise, le Flandre vous 
ouvre ses portes tous les jours du lundi au dimanche midi. Poissons 
et légumes frais, huîtres, viandes savoureuses et desserts gourmands 
vous sont présentés tous les jours. Jean-Marc Graindorge, Arménio 
Serra le chef de cuisine et son équipe vous accueillerons dans une 
ambiance conviviale.
2 Rue d’Amiens - Tél. 03 44 83 26 35

LE MEUX : L’annexe
RESTAURANT

Le chef Eric Dupuis et son équipe vous proposent une cuisine 
traditionnelle et raffinée sans cesse renouvelée. Le cadre moderne 
et chaleureux du restaurant vous  perrmettra de passer à coup sur un 
bon moment. Formules entrée + plat ou plat + dessert: 23€, Formule 
complète à 28€. Plat direct à 18€. Formule midi à 20€( hors week-end 
et jours fériés) et la suggestions du chef. Rejoignez-nous : 
1, rue de la République - Tel. 03 44 43 74 94

MARGNY-LES-COMPIEGNE : Lusitalia
Restaurant Italien

Marie-Hélène, Makram et leur équipe vous feront redécouvrir les 
saveurs de l’Italie dans un cadre chaleureux et convivial. Vous pourrez 
y déguster des pizzas artisanales, pâtes gratinées, burritos gratinés, 
salades, paninis ainsi qu’un un large choix de desserts artisanaux, sur 
place et à emporter.
Ouvert du mardi au samedi , midi et soir.
431, Avenue Poincaré - Tél. 03 44 86 87 82

CUVILLY : L’Auberge Fleurie
Restaurant traditionnel

Cette maison familiale installée dans un ancien relais Napoléonien, 
vous propose une cuisine élaborée à partir de produits de saison «fait 
maison».Vous passerez un excellent moment dans un cadre agréable. 
Formule le midi à partir de 16€. Menu de cérémonie et d’entreprise.
Ouvert du lundi au dimanche midi.Service traiteur sur réservation.

64 route de Flandre - Tel. 03 44 85 02 90

compiegne : charlie's corner
BAR - Restaurant traditionnel

Bienvenue dans un cadre chaleureux et décontracté, à quelques 
minutes du centre de Compiègne ! Menus gourmands ainsi que tout 
un éventail de divertissements. En terrasse ou en salle, dégustez des 
recettes savoureuses, des produits frais, poissons et viandes d'origine 
française, des recettes végétariennes ou véganes, de l'entrée au 
dessert. 
18 rue Edouard Branly - Tél. : 03 44 23 16 27

PIERREFONDS : Le Castle
Restaurant traditionnel

Au coeur de la Cité médiévale, Marie-Laure et Aymeric vous accueillent 
dans un cadre « Cosy et raffiné ». La carte Bistrot est renouvelée chaque 
semaine, avec une entrée à 6€ et un plat à partir de 10€, ainsi que le 
traditionnel Menu plaisir. Le tout élaboré à partir de produits frais et 
locaux. Une grande terrasse intérieure permettra de profiter des beaux 
jours ! Fermé les mercredis et dimanches soirs. 
1 rue du Bourg - Tel.03 44 76 77 80

LE MEUX : Even’Bac
Brasserie - Évènement

Découvrez le nouveau concept et lieu de vie créé par Thomas 
Lefebvre. Une cuisine «Brasserie» élaborée y est servie les midis du 
mardi au vendredi à partir de 18€ la formule. Des soirées à thème 
pour animer vos week-ends. Privatisation jusqu’à 80 pers.pour vos 
évènements et salle de réunion de 20 pers. avec sa terrasse.

20 rue du Général de Gaulle - Tél.03 44 23 95 70

COMPIEGNE : CONCEPTO LATINO
Restaurant Latino Américain

Le Concepto Latino vous propose un voyage culinaire en Amérique 
Latine. Sélection de plats à déguster autour de somptueux cocktails. 
Entrecôte d’Argentine, Picadas, Empanadas & Patatas Bravas, Chili 
con carne. Notre établissement vous accueille du mercredi au samedi 
midi & soir. 

23 Place du Change - Tel. 03 44 42 04 58

LA-CROIX-SAINT-OUEN : AUBERGE DU BAC
Restaurant gastronomique

Situé au bord de l’Oise, Thomas Lefebvre et son équipe vous proposent 
une carte conçue à partir de produits de saison, régulièrement 
renouvelée. Venez découvrir le restaurant qui dispose d’une terrasse au 
bord de l’Oise et d’une véranda côté jardin. Ouvert le midi du mercredi 
au dimanche et le soir du mercredi au samedi.

1 quai d’Estienne D’Orves - Tel. 03 44 41 20 01

venette : Le MEGA - BAR - RESTAURANT
Spécialités Savoyardes et Cuisine Traditionnelle

Le restaurant Le MEGA vous accueille depuis plus de 25 ans avec 
Steeve et son équipe ! Nous vous proposons une cuisine traditionnelle 
ou les produits frais redonne le gout et de l'authenticité au plat 
typique de la montagne ! Venez profiter d’un moment gourmand en 
couple, entre amis ou en famille dans le cadre chaleureux et convivial 
de nos tables chalets. NOUVEAUTÉ : La fondue Bourguignonne.
45, Avenue de l'Europe - Tél. 06 72 15 04 70

ARMANCOURT : Les 4 Fréres
Bistrot de Pays

Bistrot de Pays. À la carte, un savoureux mélange culturel, avec Mme. qui 
vous fait découvrir des spécialités slaves et Mr. ses spécialités Picardes. 
Animation musicale chaque mois. Grande terrasse dans jardin arboré 
pour les beaux jours ! Banquets pour vos évènements. Ouvert le midi 
du lundi au samedi, le soir : vendredi et samedi. Banquets samedi et 
dimanche.
24 rue de l’école - Tel. 03 44 83 71 07 

PIERREFONDS : Le Castello 
Restaurant Italien

Envie d’un petit air d’Italie, vous allez voyager à coup sûr! Le Castello 
situé en face de l’étang de Pierrefonds vous propose une cuisine 
élaborée avec des produits italiens (jambon de parme, Mozzarella for 
di latte, gorgonzola, truffe d’été Italienne…). Pizzas et pâtes fraiches 
maisons vous y attendent, 7 jours sur 7, midis et soirs.
8 rue Jules Michelet - Tel : 03 44 36 69 05
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Compiègne
122ème Paris-Roubaix

SAMEDI 12 AVRIL, PLACE DU 
GÉNÉRAL DE GAULLE : 

• A 10h, la randonnée de 54 
km de la Pédale Cyclotouriste 
Compiégnoise.
• A 10h, la Course de l’école 
de cyclisme organisée par 
Compiègne Sports Cyclistes 
(Avenue Thiers et avenue Royale).
• De 11h à 17h, profitez d’animations 
ludiques avec la Table vélodrome :
sur un mini-vélodrome, des 
petits vélos sont connectés à des 
bicyclettes permettant à chacun 
de pédaler et de s'affronter dans 
une course amusante. Une activité 
sportive et divertissante pour 
toute la famille !
• Initiation au BMX pour les enfants 
avec un parcours agrémenté 
d'obstacles à franchir.
• Grand quiz interactif sur le 
village des animations, avec 
deux sessions programmées à 
11h et 16h30. Connectez-vous 
via un QR code pour répondre 
à des questions sur l’univers du 
cyclisme.

• De 14h à 16h30, Présentation des 
équipes professionnelles par ASO.
• À 18h30, Grand Prix de la ville 
de Compiègne organisé par 
Compiègne Sports Cyclistes. 
Course cycliste toutes catégories.

SAMEDI 12 AVRIL, 14ÈME SALON 
DE PARIS-ROUBAIX DE L'OSARC :
Cette année encore, le Salon de 
Paris-Roubaix sera au cœur de 
l’événement. Ce rendez-vous 
incontournable des passionnés 
de l’histoire du cyclisme est une 
véritable bourse d’échanges 
où collectionneurs et amateurs 
peuvent découvrir journaux, 
maillots, bidons et figurines 
de cyclistes, autant de trésors 

empreints de nostalgie. Les 
anciennes gloires du cyclisme, 
présentes pour le départ de la 
Reine des Classiques, arpentent 
également les allées de ce lieu 
convivial.
Renseignements : 06 52 94 92 82 
DIMANCHE 13 AVRIL, PLACE DU 

GÉNÉRAL DE GAULLE : 
• De 9h30 à 11h : Signature des 
coureurs sur le podium.
• À 11h10 : Départ fictif de Paris-
Roubaix. Itinéraire : rue du 
Dahomey, place de l’hôtel de ville, 
rue Solferino, cours Guynemer, 
place du 5e Dragons, rue de 
Soissons, rue du Bataillon de 
France, puis direction Choisy-au-
bac via la D 66.
Toute l’actualité de Paris-Roubaix 
sur www.compiegne.fr

Les 12 et 13 avril 2025

Conférence-débat : "Intelligence Artificielle"
Le LIONS CLUB COMPIEGNE 
OISE la VALLEE organise sa 1ère 
conférence sur le thème :
" Intelligence Artificielle ", le mardi 
22 avril, aux Salles St Nicolas , 
en partenariat avec la Ville de 
COMPIEGNE.
Accueil du public à partir de 19h00.
La conférence - débat débutera à 
19h30, et sera assurée par M Pierre 
GIORGINI, Ingénieur Chercheur 
à Institut Catholique de LILLE, 
auteur de nombreux ouvrages sur 
"l ’Ethique des Techno Sciences", 
essayiste, ancien Président 
Recteur de l’Université Catholique 
de LILLE.
Le THEME de cette soirée, sera
« l’INTELLIGENCE ARTIFICIELLE, 
une METAMORPHOSE. REGARD 
HUMANISTE sur un DEFI 

ETHIQUE SANS PRECEDENT ». 
Le Professeur pourra répondre 
aux questions , lors du débat qui 
suivra.
Entrée libre.
Cet évènement est organisé au 
profit de la Recherche contre les 
Cancers chez l’Enfant 
( financement des programmes de 
recherche ou achat de matériels 
)… représenté par :
L'Association " ALINE": qui aide  
la recherche pour lutter contre 
la leucémie chez l'enfant, et 
l'association "Enfant Cancer et 
Santé" aide la recherche contre 
les cancers chez l'enfant, ces 
associations présenteront leurs 
actions, en lien étroit avec les 
laboratoires de recherche.
Possibilité de don le jour de 

cette conférence. Pour les dons  
éventuels,  un reçu cerfa , pour  
déduction fiscale, pourra être  
délivré .

Le mardi 22 avril 2025, aux Salles St Nicolas.
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BONNES ADRESSES
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ESPACE  DETENTE
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ASTUCES
désherbant naturel : L’eau de 
cuisson des pâtes ou des patates
L’eau bouillante est un désherbant 
naturel qui ne coûte pas un rond (ou 
presque !). On peut l’utiliser aussi 
bien au jardin qu’entre les dalles de la 
terrasse ou de la cour pour supprimer 
la mousse. Il suffit d’utiliser l’eau 
encore chaude des pâtes (salée ou 
non) ou des pommes de terre. On y retrouve de l’amidon qui a pour 
effet de désherber de manière très efficace. Vous pouvez utiliser de 
l’eau salée ou non, le sel permettant de brûler les racines de végétaux 
invasifs (avec parcimonie, le sel est néfaste pour la microbiodiversité).

désherbant naturel : Le 
bicarbonate de soude
Comme tout sel, en plus de désherber, 
cet herbicide va ralentir la repousse 
des mauvaises herbes. Vous pouvez 
donc utiliser le bicarbonate de soude 
sur vos espaces extérieurs, avec une 
préférence pour les allées et terrasses 
plutôt que les sols destinés à la 
culture. Comptez 20 g à saupoudrer par m² de terrain. Puis laissez poser 
sans arroser. La rosée se chargera d’apporter l’humidité nécessaire. En 
cas de pluie, il faudra recommencer. Répétez l’application une à deux 
fois par an, de préférence au printemps ou en automne.

Soignez votre mycose des ongles : 
Un peu d’ail et de vinaigre blanc
L’ail permet de combattre la mycose 
des ongles grâce à son pouvoir 
antifongique. De fait, on peut 
simplement écraser une gousse et 
y ajouter un peu de vinaigre. Puis 
on applique cette pâte granuleuse 
en traitement local très efficace sur 
l’ongle affecté et on couvre d’un bondage. Vous pourrez retirer le tout 
après quelques heures et répéter ces étapes quotidiennement jusqu’à 
ce que votre mycose ne soit plus qu’un mauvais souvenir.

Le vinaigre de cidre bio, l’un des 
remèdes contre la mycose de l’ongle 
Le vinaigre de cidre est un ingrédient 
antiseptique et peut également être 
utilisé comme l’un de ces remèdes 
très efficaces contre la mycose des 
ongles grâce à cette propriété. À 
l’instar du bicarbonate, vous pouvez 
en glisser 5 cuillères à soupe dans une 
bassine d’eau. Ensuite, offrez à votre pied infecté un petit bain d’une 
quinzaine de minutes suivi d’un séchage soigné. Surtout, n’oubliez pas 
les interstices pour éviter la prolifération ! Par ailleurs, utilisez bien ce 
remède matin et soir pour une meilleure efficacité.

Le vinaigre blanc, un désherbant 
naturel pour votre cour
Ce désherbant de contact permet 
de brûler efficacement les parties 
aériennes des plantules à éliminer. 
Il laisse toutefois les racines 
intactes. Son acide acétique fait des 
merveilles sur les allées et terrasses. 
A utiliser  avec parcimonie sur la 
terre du potager, car même s’il est 
biodégradable, il peut acidifier le sol. on conseille généralement une 
utilisation pure ou diluée dans de l’eau à 50/50 avec un peu de savon 
noir pour que le désherbant naturel adhère mieux aux feuilles. La clé 
pour que cela fonctionne bien, c’est surtout de vaporiser son produit le 
matin, de préférence quand il fait beau et chaud.

Soignez votre mycose des ongles : un 
bain de pied au bicarbonate de soude
Le bicarbonate sert à à peu près 
tout faire… même soigner la mycose 
des ongles ! Pour ce faire, on en 
dilue 5 cuillères à soupe dans un 
bon litre d’eau. Ensuite, on procède 
à un bain du pied qui a besoin d’être 
traité. Après 15 minutes, on peut le 
sécher soigneusement et doucement. Par ailleurs, on peut mettre 
le bicarbonate à même les orteils pour lutter contre la transpiration 
excessive. En effet, elle absorbe l’humidité que les germes affectionnent 
tant ! Ainsi, cela leur évitera de proliférer.

Le purin d’ortie, un désherbant 
naturel très puissant
Que ce soit au sein du potager, dans 
vos massifs ou encore pour traiter 
des parterres de fleurs, le purin 
d’ortie est votre allié idéal. Pour le 
réaliser, laissez macérer entre 3 et 
7 jours 2 kg de feuilles d’orties en 
lamelles et 10 litres d’eau de pluie. 
Pensez à mélanger quotidiennement ! Ensuite, contrôlez la présence 
de bulles : lorsqu’il n’y en a plus, c’est prêt à être filtré. Et concernant 
le purin, vous pourrez en épandre sur les mauvaises herbes pour les 
supprimer.

L’extrait de pépins de pamplemousse 
contre la mycose des ongles
On lui reconnaît communément une 
richesse incroyable en vitamine C. 
Néanmoins, cet extrait est aussi un 
anti-fongique et antioxydant notoire. 
et on le considère souvent comme 
un antibiotique naturel. Vous pouvez 
trouver ce produit aux multiples 
applications dans vos pharmacies et magasins bio. Ici, nous vous 
conseillons l’application locale de quelques gouttes à réaliser deux 
fois par jour minimum. Bon à savoir : On peut aussi l’utiliser contre les 
mycoses vaginales ou les mycoses buccales !

Source : astucesdegrandmere.net
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MARGNY LES COMPIEGNE : 
Charmante maison ancienne en briques 
de 135m², offrant une belle entrée avec 
vestiaire, WC, séjour double, cuisine 
équipée. Dans les étages, cinq chambres 
et un bureau, une salle de bains et une 
salle de douche, WC à tous les niveaux. 
Sous sol total, atelier et garage. Accès 
véhicules sur le terrain de 260m² clos. 
Avec ses beaux parquets et ses carreaux 
de ciment d'origine, elle offre un cadre de 
vie chaleureux et authentique. Très bon 
état général. Honoraires à la charge du 
vendeur. DPE: D, GES : D.

COMPIEGNE - CENTRE VILLE, Bien 
tout à fait exceptionnel, charme, espace 
et luminosité. Entrée, WC et vestiaire, 
salle à manger avec cuisine ouverte, 
donnant sur un espace extérieur, séjour 
parqueté avec cheminée, deux grandes 
chambres et une salle d'eau. En rez de 
jardin, deux autres chambres, une salle 
de bains, buanderie, dégagements. Petite 
copropriété très calme, où vous pourrez 
profiter du jardin clos et sécurisé. Grenier 
et cave complètent l'ensemble. Possibilité 
de faire en partie une profession libérale.  
Honoraires à la charge du vendeur.
DPE :E, GES : E. 

CANLY, Terrain à bâtir d'une surface 
d'environ 599m2, 50% d'emprise au sol, 
viabilisé sur rue, la hauteur maximale 
des constructions à usage d’habitation 
est limitée à 11 m au faîtage, soit R + 1 
+ C ou R + 2. ZONE UA

COMPIEGNE - PROCHE CENTRE-VILLE,
superbe maison de 135m² indépendante, 
élevée sur sous-sol complet et double 
garage attenant. Terrain clos et arboré de 
507m². La maison offre tout le charme du 
début du 20è siècle. Entrée WC, cuisine 
et double séjour parqueté donnant sur 
la terrasse et jardin exposé Sud Est. 4 
chambres dans les étages, un bureau, une 
salle de bains et une salle de douche. La 
maison est en retrait de rue. Bien offrant 
de nombreux atouts recherchés. LIBRE 
MARS 2026. Honoraires à la charge du 
vendeur. DPE: E, GES : D.

COMPIEGNE :
Maison avec garage mitoyenne d'un 
seule coté et en retrait de rue. Entrée 
avec WC, séjour double de 42m² avec 
cuisine ouverte, bureau de 11m². Au 
premier étage, deux chambres, placards, 
salle de douche avec WC. Au second, 
une salle de bains, et une grande pièce 
divisée en deux chambres. Elevée 
sur un sous-sol total. Jardin à l'arrière, 
dépendance. Maison chaleureuse et 
accueillante. Honoraires à la charge du 
vendeur. DPE: D, GES : D.

Source : astucesdegrandmere.net
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HOROSCOPE
BELIER ( 21 mars - 20 avril )
TRAVAIL : Conservez votre liberté d’action. C’est 
indispensable pour que vous puissiez donner un total 
rendement et trouver enfin entière satisfaction.
AMOUR : Vos craintes ne sont pas justifiées. Votre jalousie 
devient maladive et vous devriez vous raisonner avant de 

lasser votre partenaire.
SANTÉ : Si vous avez du sommeil à rattraper, il n’y a pas à tergiverser. Optez 
pour une vie plus calme avec des horaires parfaitement réglés.

GEMEAUX ( 23 mai - 21 juin )
TRAVAIL : Vous êtes confiant pour l’avenir et vous avez raison 
car vos efforts vont êtres récompensés. Vous vous êtes 
donnés à fond et vous en récoltez les fruits. 
AMOUR : Pas de nuages à l’horizon pour venir obscurcir un 
ciel azur. Tout est paisible et vous vous délectez de cette 

sérénité. Profitez-en ! 
SANTÉ : Elle est bonne et pour cause ! Vous naviguez en plein bonheur et 
c’est bon pour le moral. Et si c’est bon pour le moral, c’est bon pour la santé !

CAPRICORNE ( 23 decembre - 20 janvier )
TRAVAIL : Vous êtes quelque peu désappointé car rien ne va 
comme vous le voudriez. Il s’agit sans doute de faire preuve 
d’un peu plus de patience pour voir les choses s’éclaircir !
AMOUR : Là aussi, tout ne va pas comme vous le souhaitez. 
Vous êtes trop idéaliste et rêveur. Revenez donc doucement 

sur terre puisque votre partenaire vous ouvre grand les bras !
SANTÉ : Comme tout excès se révèle néfaste, sachez être sage. Choisissez 
une alimentation équilibrée.

SCORPION ( 24 octobre - 22 novembre )
TRAVAIL :  Tout se présente parfaitement. Vous êtes dans 
une bonne phase pour réussir des affaires intéressantes. Ce 
n’est pas une raison pour éliminer sans pitié vos adversaires.
AMOUR : Pourquoi ne pas privilégiez le dialogue autour d’un 
verre ou d’une bonne table ? Montrez-vous prévenant, et 

pourquoi pas charmeur, pour retrouver un climat sentimental apaisant.
SANTÉ : Vous prenez soin de votre corps. Un peu de sport, un régime 
alimentaire équilibré et arrosé de beaucoup d’eau, et vous voilà tout neuf !

LION ( 23 juillet - 22 août )
TRAVAIL : Ne mélangez pas tout : affaires et sentiments. Il 
est important de bien faire la part des choses pour éviter 
une situation délicate. De plus, votre charme n’opère pas sur 
tout le monde. AMOUR : Soyez conscient que l’on vous aime. 
Vous avez tendance, bien à tort, à en douter. Votre jalousie 
instinctive vous ronge et vous prive de bien de plaisirs. 

SANTÉ : Problèmes de digestion. Soyez plus détendu où l’ulcère vous guette 
! Pourquoi ne pas vous accorder quelques moments de détente.

POISSONS ( 20 fevrier - 20 mars )
TRAVAIL : Vous vous devez de respecter tous vos 
engagements. Certains vous attendent sur ce terrain précis 
et important. Alors pas de panique car vous serez à la 
hauteur ! AMOUR : La diplomatie évite toujours les heurts. 
Soyez plus que jamais attentif et réfléchissez avant de parler. 

Il est parfois des moments où les mots dépassent la pensée.
SANTÉ : Vous manquez de sommeil et la fatigue tend à vous envahir. Une 
petite semaine de repos pourrait réparer tout cela très vite.

TAUREAU ( 21 avril - 22 mai )
TRAVAIL : Ne demandez pas l’impossible. Il faut respecter 
les qualités et les défauts de chacun avant d’entreprendre 
quoi que ce soit.
AMOUR : Bonne harmonie avec les Verseaux qui devraient 
vous apporter sérénité et optimisme. Recherchez variété et 

diversité, et rompez surtout avec de vieilles habitudes.
SANTÉ : Ne faites pas de régimes inutiles qui risquent de générer fatigue et 
baisse de moral. Pensez plutôt à équilibrer vos menus !

VERSEAU ( 21 janvier - 19 fevrier )
TRAVAIL : Les bonnes solutions tardent à venir. Ne vous 
découragez pas et redoublez d’efforts car tout viendra à 
point. Faites preuve de patience… C’est quasiment gagné !
AMOUR : Avec votre partenaire, c’est l’entente parfaite. 
Ceci reste valable pour tout le signe en ce qui concerne les 

affaires de cœur. Les liens amicaux se resserrent également. 
SANTÉ : L’œil est vif, le pied léger et tout va pour le mieux ! Cela se voit car 
votre mine superbe révèle votre bien-être, votre joie de vivre.

SAGITTAIRE ( 23 novembre - 22 decembre )
TRAVAIL : Soyez plus concret et surtout plus précis. Certains, 
dans votre entourage, vous reprochent en effet d’être trop 
idéaliste. Votre esprit d’aventure ne fait pas l’unanimité et il 
est peut-être temps de remettre les pieds sur terre. AMOUR 
: Vous savez bousculer le train-train quotidien pour attiser 

la flamme ardente de votre couple. Célibataires, vous êtes dans l’axe de 
visée de l’ami Cupidon. SANTÉ : Vous montrez des signes de fatigue. Vous 
dépensez trop d’énergie sans prendre le temps de récupérer.

BALANCE ( 23 septembre - 23 octobre )
TRAVAIL : Soyez à la hauteur de votre réputation. Ne 
redoutez pas un surcroît de travail et de responsabilités. 
Veillez à rester impartial face aux querelles entre collègues.
AMOUR : Pas d’obstacles dans votre ciel. Profitez-en pour 
enrichir tout sentiment affectif, qu’il soit amour ou amitié. 

Votre charme agit naturellement. SANTÉ : Ne vous laissez pas submerger 
par votre mauvaise humeur qui risquerait de vous provoquer quelques 
maux d’estomac. Evitez les boissons excitantes.

CANCER ( 22 juin - 22 juillet )
TRAVAIL : Conscients de vos compétences professionnelles 
et de votre bon jugement, certains de vos collègues 
souhaiteront prendre conseil auprès de vous. Ne les décevez 
pas. AMOUR : Une rencontre troublante pour les célibataires. 
Un regain de passion pour les autres. Vénus veille sur vous 
et votre bonheur. Gardez tout de même les pieds sur terre.

SANTÉ : Ne vivez pas que d’amour et d’eau fraîche. Votre corps à besoin 
d’autres choses.

VIERGE ( 23 août - 22 septembre )
TRAVAIL : Mettez de l’ordre dans vos travaux. Un peu de 
méthode vous permettra de gagner du temps et de profiter 
de toutes les opportunités.
AMOUR : Vos paroles sont parfois maladroites. Maîtrisez-
vous et soyez davantage pondéré dans vos actes. Montrez-

vous plus délicat envers l’élu de votre cœur.
SANTÉ : Vous avez tendance à manger tout et n’importe quoi, et n’importe 
quand. Evitez de grignoter entre les repas.
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JAULZY, maison de 2001 est vivable de plain-pied se comp. au rdc: 
entrée, cuis. aménagée/équipée ouverte, salon séjour de 44 m², poêle à gra-
nulés, chambre, WC et salle d'eau (qui sera entièrement refaite avant la vente). 
Terrasse couverte de 35 m² attenante au salon, jardin de 1000 m². A l'étage: 
palier desservant 3 chambres, sdb avec WC et une pièce Ss-sol total comparti-
menté, avec un double garage, buanderie/chaufferie et bureau. Honoraires à 
la charge du vendeur. DPE: C, GES: C                                   263 000€ FAI

CUISE-LA-MOTTE, maison lumineuse : Au rdc, grande entrée , 
cuisine aménagée et équipée, salon, salle à manger et WC. A l'étage : palier 
,salle de bain fonctionnelle, dressing, et 3 chambres allant de 9 m² à 14,5 m². 
Terrasse au calme et jardin paisible. Gge,porte motorisée et allée pour station-
nement des véhicules. Maison en très bon état, et niveau confort, elle est équi-
pée de fenêtres double vitrage en PVC, chaudière au gaz de ville, tout à l'égout. 
Honoraires à la charge du vendeur. DPE: D, GES: D    170 000€ FAI

BERNEUIL-SUR-AISNE , Charmante maison en pierre de 75 
m² , individuelle et de plain-pied, offrant: cuisine, salon séjour spacieux, deux 
chambres, salle d'eau, WC. Potentiel exceptionnel de part ses agrandissements 
possibles. A l'étage: 60 m² aménageable, au rdc: possibilité d'agrandissement 
d'environ 20 m². Jardin plat, terrasse sans vis à vis. Grande cave voûtée et 
petite dépendance. Gge et allée permettant le stationnement de vos véhicules. 
Honoraires à la charge du vendeur. DPE: F, GES: F    165 000€ FAI

CUISE-LA-MOTTE, maison de 97 m², terrain de 847 m². maison 
vivable de plain-pied  offrant: séjour baigné de lumière de 43 m², cuisine ouverte 
de 11 m². 2 chambres spacieuses de 10 m² et 28 m², salle de douche avec double 
vasque et WC séparé. Cave totale offrant: espace buanderie, chambre d'appoint 
de 20 m², grand espace disponible (ex: salle de jeux, salle de sport…) Garage et 
cour permettant de garer plusieurs véhicules, dépendances de plus de 30 m². Un 
beau jardin plat, arboré et sans vis à vis bassin pour poissons, terrasse. . Hono-
raires à la charge du vendeur. DPE: E, GES:B                  185 000€ FAI

CUISE-LA-MOTTE, Charmante maison de 165 m², 1965m² de ter-
rain. Au rdc: entrée, séjour de 47 m², insert, cuis. fermée aménagée et équipée, salle 
d'eau rénovée en 2022, deux chbres, WC séparé. A l'étage: grande pièce de 60 m² et 
d'une seconde pièce de 23 m².Ss-sol total, équipé d'une porte motorisée, permettant 
de garer jusqu'à trois voitures. Système de chauffage avec une chaudière à gaz 
fonctionnant grâce à une citerne enterrée, installée en 2024. Adoucisseur d'eau. 
Honoraires à la charge du vendeur. DPE: D, GES: B.       280 000€ FAI

CHELLES, maison est en très bon état général de 80 m², 1000 m² de 
terrain. Au rdc: agréable séjour de 30 m², insert, cuisine aménagée équipée, 
chambre de 11 m² et un WC séparé. Terrasse et profiter de l'environnement 
de la maison. A l'étage: palier, trois chambres, sdb avec WC. Ce bien datant 
de 2008 est élevé sur vide sanitaire et ss-sol total, idéal pour stationner vos 
véhicules. Secteur calme, boisé et chaleureux. Honoraires à la charge du ven-
deur. DPE: D, GES: B.                                                       199 000€ FAI

MARGNY LES COMPIEGNE, Appt de 65 m², 
entièrement rénové cpt : entrée avec placard, salon lumineux, 
cuisine équipée, deux chambres av placard, une salle d’eau mo-
derne avec douche à l'italienne et WC séparés. Trois terrasses 
et une place de parking en sous-sol. Charges annuelles 1388 
€. Copropriété de 138 lots. DPE D, GES B. Honoraires à charge 
vendeur.                                                159 000€ FAI

MONCHY HUMIERES Maison d’habitation offrant de 
plain-pied : séjour avec cheminée, véranda lumineuse, cuisine 
équipée, 3 chambres, salle d'eau et WC séparés. Jardin clos 
avec belle terrasse carrelée, appentis, dépendance aménagée, 
garage ainsi qu'un carport. DPE E, GES B. Honoraires à charge 
vendeur.                                                230 000€ FAI

COMPIEGNE , Quartier La Tilloye - Pierre d’Ailly. Appt 
lumineux, dans une résidence sécurisée av gardien et ascenseur 
offrant  : entrée, pièce de vie avec baie vitrée donnant accès à 
un balcon bien exposé, cuisine équipée, cellier, deux grandes 
chambres, salle d'eau et WC indépendants. Une place de parking et 
une cave. Charges annuelles 3000 €. Copropriété de 109 lots. DPE 
D, GES D. Honoraires à charge vendeur.     210 000€ FAI

SAINT LEGER AUX BOIS, Avis aux bricoleurs !
Maison à rénover, vivable de plain-pied cpt : entrée sur salon-sé-
jour, cuisine, deux chambres, salle de bains et WC séparés. A 
l’étage  : une grande chambre. Garage, cave, dépendances, 
beau jardin plat avec bonne expo. Environnement verdoyant, 
au calme et en lisière de forêt. DPE F, GES D. Honoraires à 
charge vendeur.                                        140 000€ FAI

COMPIEGNE, rue du Port à Bateaux, face à l'UTC. 
Appt en duplex de 25,33 m² offrant : entrée sur kitchenette, 
à l'étage, palier av espace bureau, une chambre av lit double 
et une salle d'eau av WC.  Eau froide collective - Chauffage 
individuel électrique. Actuellement loué en meublé 410 € C.C 
/ mois. Charges annuelles 710 €. Copropriété de 23 lots. DPE 
E, GES B. Honoraires à charge vendeur.      89 000€ FAI

MARGNY LES COMPIEGNE, à deux min à pied de 
la gare, cet APPT avec balcon situé dans une résidence récente 
av ascenseur vous offre : entrée avec placard, cuisine équipée, 
salon-séjour, 2 chambres spacieuses et une salle d'eau avec 
WC. En sous-sol, une place parking. Charges annuelles 1393 
€. Copropriété de 313 lots. DPE C, GES A. Honoraires à charge 
vendeur.                                                 215 000€ FAI

EXCLUSIVITÉ
EXCLUSIVITÉ

EXCLUSIVITÉ

COMPIEGNE, Dans petite résidence, au 2ème étage, appartement 
de 59,29 m² offrant : entrée avec placard, 2 chbres, sdb, WC séparés, séjour 
avec cuis. aménagée & ouverte, balcon. Une place de stationnement privative 
dans la cour. Chauffage individuel élec. & eau individuelle. Disponible de suite 
Loyer. 875€/mois dont 65€ de provisions charges locatives comp. l'entretien 
et électricité des parties communes (provision donnant lieu à régularisation). 
Dépôt de garantie de 810 €. Honoraires charge locataire : 649€ TTC dont 177€ 
pour l'état des lieux. DPE: D, GES: B      Loyer (CC): 875€/mois

MARGNY-LES-COMPIEGNE, Studio de 19m2 comp 
une pièce principale avec coin nuit, cuis. aménagée et équipée d'une 
hotte, salle d'eau et WC. Chauffage électrique - 1 place de station-
nement dans la cour et une dépendance viennent compléter ce bien. 
Libre à partir du 14 février 2025.Loyer 475€ CC(toutes charges indi-
viduelles) Dépôt de garantie 475€ Honoraires 198€€ dont 54€ pour 
l'état de lieux. DPE: D, GES : B  Loyer (CC): 475€ / mois

COMPIÈGNE, Belle maison de 132,85 m² située dans le 
quartier Saint Lazare comp au rdc : entrée, séjour, cuis. équipée, arrière 
cuisine, chambre, salle d'eau avec WC. A l'étage:  quatre chambres, sdb 
et WC. Ss-sol divisé en chaufferie (chaudière et cuve à fuel), cave avec 
deux autres pièces. Jardin clos 800m2 Chauffage individuel au fuel, eau 
et électricité individuelles. Libre 17 Avril 2025. Loyer brut mensuel de 
1745€. Dépôt de garantie de 1745€. Honoraires agence de 1188€dont 
396€ pour l'état des lieux.    Loyer (CC): 1745€ / mois

COMPIÈGNE, maison familiale de 185m2, comp. au RDC: 
entrée, double séjour de 29m2, cuisine aménagée et équipée, bu-
reau,  chambre, buanderie avec WC. Au 1er étage: palier desservant 
5 chambres, salle d'eau, sdb et un WC. Terrain arboré et clos avec 
dépendance. Chauffage chaudière gaz de ville DPE classé D Libre de 
suite Loyer 1700€ (toutes charges individuelles) Dépôt de garantie 
1700€ Honoraires agence 1665€ dont 555€ de frais d'état des 
lieuxDPE: D, GES : D             Loyer (CC): 1700€ / mois

CHEVINCOURT, appartement de 2 pièces comp. une pièce 
principale, cuisine équipée et aménagée, une chambre, une salle de 
bain avec WC. Cave en sous-sol et 2 places de parking dans une cour 
fermée complètent ce bien. Chauffage électrique. Disponible à partir du 
16 septembre. Loyer 540€ CC dont 65€ Provision sur charges locatives 
(comprenant provision pour eau froide et entretien de communs). Dépôt 
de garantie 475€. Honoraires agence 363€ dont 99€ pour l'état des li
eux.                                         Loyer (CC): 540€ / mois

COMPIÈGNE, Appartement de 2 pièces de 62,66 m². Situé au 6e 
étage d'une résidence offrant : double séjour spacieux et lumineux, cuisine 
aménagée et équipée ouverte avec cellier, chambre, et sdb, WC séparé. 
Chauffage collectif. Cave. Disponible le 16/04/2025 Loyer mensuel de 
840€ charges comprises dont 150€ provision sur charges ( chauffage, 
provision sur eau froide, eau chaude, entretien des communs et ascenseur 
) Dépôt de garantie de 690€ Honoraires de location 682€ dont état des 
lieux 186€. DPE: D, GES : D            Loyer (CC): 840€ / mois

EXCLUSIVITÉ

EXCLUSIVITÉ

PRIX REVITÉ PRIX REVITÉ

EXCLUSIVITÉ
EXCLUSIVITÉ
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